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제 1 장 서  론



주      의



구 분 시행시기 적  용  기  준
1단계 2006년 9월 연매출액 20억 이상이면서 종업원 51인 이상인 업소
2단계 2008년 9월 연매출액 5억 이상이면서 종업원 21인 이상인 업소
3단계 2010년 9월 연매출액 1억 이상이면서 종업원 6인 이상인 업소
4단계 2012년 9월 연매출액 1억 미만이면서 종업원 5인 이하인 업소



운 영 주 체 업   종 적용등록 업체수
( )는 지정취소 업체수 기   준

식품의약품안전청 식품제조가공 74(5) 2004. 9. 15단체급식 45(13)
농림부

(국립수의과학검역원)
식육가공장 138 2004. 11. 1유가공장 32

해양수산부
(국립수산물품질검사원) 수산물가공 미국 수출 7 2004. 11. 11EU 수출 43
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1) 종업원수는 해당품목(레토르트식품, 냉동수산식품, 냉동식품)만이 아닌 사업장 전체의 생산직원과 사무직

원 등을 모두 포함한 것임을 참조하시기 바랍니다.
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청결구역으로의 입실 절차
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